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ISCRIZIONE: pre-adesione via email, indicando se si partecipa 
anche alla cena conviviale, entro il 20 ottobre a:

FRANTOI OLEARI 
BRESCIANI

FARM
TO FORK
le eccellenze del terr itor io bresciano

Caratteristiche qualitative dell’olio extra vergine di oliva, 
processi di estrazione, tecniche di degustazione ed assaggio

Attribuzione di 0,662 CFP per la formazione professionale 
dei dottori agronomi e dottori forestali ai sensi del Reg. CONAF

Segreteria ODAF Brescia Via Lamarmora 185 septies - 25124 Brescia 
Tel. 030 40043 segreteria.ordinebrescia@conaf.it | http://ordinebrescia.conaf.it/

3 NOVEMBRE 2023 - ORE 14:00

PROGRAMMA:

SESTO INCONTRO 
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Coltivare un’ambizione: 
PROFESSIONISTI PER UNO SVILUPPO

ore 14:00 ritrovo ed accreditamento presso il Frantoio Montecroce a Desenzano D. G.
ore 14:15 Frantoio Montecroce di Ramanzini Egidio - Desenzano del Garda 
                       visita guidata - processo di estrazione a due fasi
ore 15:00 degustazione olii extravergine di oliva guidata dal dottor Paolo Zani
ore 16:30 Frantoio Morani - Polpenazze del Garda 
                       visita guidata -  processo di estrazione con metodo tradizionale (o discontinuo)
ore 18:00 Frantoio di Manerba di Bocchio Daniele - Manerba del Garda
                       visita guidata - processo di estrazione a tre fasi
ore 19:00 degustazione olii extravergine di oliva guidata dal dottore agronomo Gianpaolo Cipriani
ore 19:30  cena presso l’Agriturismo Taver - Manerba del Garda (facoltativo)

Relatori:
Gianpaolo Cipriani dottore agronomo

Paolo Zani tecnico del Frantoio Montecroce di Desenzano del Garda (BS)
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MENU

le eccellenze del terr itor io bresciano

CENA CON PIATTI
TRADIZIONALI DELLE
TERRE DEL GARDA E
OLIO EXTRAVERGINE
D'OLIVA

ISCRIZIONE: pre-adesione via email, entro il 20 ottobre a:

FARM
TO FORK

Segreteria ODAF Brescia 

Via Lamarmora 185 septies - 25124 Brescia 

Tel. 030 40043 segreteria.ordinebrescia@conaf.it 

http://ordinebrescia.conaf.it/
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Coltivare un’ambizione: 
PROFESSIONISTI PER UNO SVILUPPO

Gnocchetti di zucca con olio mosto e rosmarino

Tagliolini al postem

AGRITURISMO TAVER

Antipasti della tradizione gardesana

Via Giorgio Strehler, 1, 25080 Manerba del Garda BS

Luccio alla gardesana

Tagliata di manzo all’olio mosto

Dolce

Caffè

€ 35,00 a persona
bevande escluse

3 NOVEMBRE 2023 - ORE 19:30


